


Täglich

Kaffee & frischer Kuchen

Diese Zutatenliste erklärt die Zahlen- und Buchstabenangaben hinter den Speisen:

Enthält folgende allergene Zutat:
GL glutenhaltiges Getreide, EI Eier, ER Erdnüsse, MI Milch einschließlich Laktose, SL Sellerie, 

SE Sesam, LU Lupine, KR Krebstiere, FI Fisch, SJ Soja, SC Schalenfrüchte/ Nüsse,
SO Sulfite/ Schwefeldioxid, SF Senf, WE Weichtiere, SW mit Schwein

Enthält folgenden Zusatzstoff: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmitteln,
4 mit Geschmacksverstärkern, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweiß

(Fleisch), 9 koffeinhaltig, 10 chinin- / taurinhaltig, 11 mit Süßungsmitteln, 12 gewachst, 13 gentechnisch
verändert

 Alle Preise in €, inkl. MwSt.       - vegetarisch       - vegan

ESSEN TO GO?
Kein Problem! Wir arbeiten mit dem Nachhaltigen

System von RECUP & REBOWL!

Natürlich vergessen wir nicht unsere kleinen Gäste oder
unsere köstlichen Desserts. Diese beiden Karten führen
wir separat und Ihr könnt sie bei unseren Gastgebern

erfragen.



6,50 €
Gemüsebrunoise I Flädle

BURRATINA 9,50 €
Edelmozzarella | Spinat | Tomaten 
Knoblauch | Chili

GRATIN IERTER Z IEGENKÄSE 10,50 €
Passionsfrucht Espuma | Wildkräutersalat
karamellisierte Walnüsse

SAISONALE  SUPPE 7,50 €
Bitte fragt hierfür unsere Gastgeber.

BEEF  TATAR ASIAT ISCH 14,00 €
Rinderfilet (90g) I Birne | Knoblauch
Soja | Honig | Sesam

CAESAR SALAD
Romanasalat | Caesar-Dressing
Grana Padano | Croutons

klein

groß

8,50 €
12,50 €

DER GAST SALAT GL,E I ,MI ,SL ,SW,7
k le in

groß

7,90 €
Wildkräutersalat | Rohkostsalate 12,00 €

6 , 0 0  €
5 , 0 0  €

G E G R I L L T E  P I L Z E 6 , 0 0  €
F R I T T I E R T E  A V O C A D O 6 , 0 0  €
R U M P S T E A K S T R E I F E N 8 , 0 0  €

Limetten-Erdbeer-Dressing
Mango-Dressing
Caesar-Dressing

SL,SF

SL,SF

SL,SF

DRESSINGS NACH WAHL:

P O M M E S 3,50 €

K N U S P R I G E  S Ü S S K A R T O F F E L P O M M E S 4,50 €

R O S M A R I N K A R T O F F E L N 4,00 €

B R A T K A R T O F F E L N  M I T  S P E C K 4,50 €

B A G U E T T E 2,50 €

P U M P E R N I C K E L 3,00 €

S O U R  C R E A M 2,20 €

A I O L I 1,60 €

K R Ä U T E R B U T T E R 1,60 €

T R Ü F F E L M A Y O 2,60 €

C H I P O T L E  M A Y O 1,60 €

M A Y O        O D E R  K E T C H U P 0,80 €

Extras

SL ,SF

SL ,SE ,SO,SJ ,SF ,8

SL ,8

MI ,SU,SF ,1

GL ,E I ,MI ,LU ,SC ,SU,SF ,1

SL,5,7,8

FL,EI,SJ

SJ,SL,SE

GL

SL,5,7,8

M E H R  H U N G E R ?
W Ä H L E  U N S E R E  L E C K E R E N  B E I L A G E N  &  S N A C K S  M I T  D I P S  D A Z U !

Du braucht noch das gewisse Etwas?
Werte deine “Kleinigkeit” oder Salat mit unseren Extras auf!

·  
 S

U P P E N   ·  V O R S P E I SEN  ·  KLEINIGKEIT
EN

  

SUPPEN · VORSPEISEN · KLEINIGKEITEN

MI, SO

EI, SO

EI

EI 11

MI

EISW,SO

GL,EI

GL,MI,SC,ER

OFENKARTOFFEL 10,50 €
Sour Cream | kleiner Salat

GEBACKENER BLUMENKOHL 10,50 €
Chili Aioli | Mandel | Piment | Knoblauch | Butter

MI,E I ,SO,SC ,GLMI ,SO,8

..

7,00 €
in Trüffelöl geschwenkt | frischer
schwarzer Trüffel | Grana Padano

MI

RINDERSÜPPCHEN

H Ä H N C H E N B R U S T S T R E I F E N

TRÜFFELPOMMES

T E M P U R A G E M Ü S E



AUS DER 
RE

G I
O N

   ·    A U S  D E R  R EGION   ·   

GEBACKENER KÄSE AUS DER ATTA-HÖHLE GL,EI,MI,SF

FLAMMKUCHEN “VEGGIE” GL,MI

TAGLIATELLE BURRATA GL,EI,MI,SL

PASTA AGLIO E OLIO GL,EI,MI,SU

Schon gewusst?
Potthucke ist ein traditionelles Gericht aus dem Sauerland, ursprünglich
ein einfaches Essen für die Landbevölkerung, aber heute wird es von
vielen als Delikatesse geschätzt. Die Potthucke wird aus Kartoffeln, Mehl,
Speck oder Mettenden, Sahne und Zwiebeln hergestellt, die zu einem
dicken Teig verarbeitet und dann in einer Pfanne gebacken werden. 

Preiselbeeren I Feigensenf aus der Attendorner Senfmühle
Wildkräutersalat I Rohkostsalate | Dressing | Pumpernickel

18,00 €

FLAMMKUCHEN “CLASSIC”
Schmand I Bacon I Zwiebeln

10,50 €GL,MI,8

Schmand I Tomate I Spinat I Ziegenkäse

14,50 €

“POTTHUCKE”
Westfälisches Gericht mit Mettenden | Kartoffeln | Sahne | Salat 

12,50 €EI,MI,SO

Edelmozzarella I Olivenöl I Chili I Schmelztomaten I Spinat

18,50 €

Knoblauch I Chili I Olivenöl I Schmelztomaten

15,50 €

AUS DER REGION

Die Auflistung der verschiedenen
Allergene findest Du auf der ersten Seite.



GEBRATENES SCHWEINEFILET

GEBRATENES RUMPSTEAK

THAI CURRY TOFU

GEGRILLTES T-BONE STEAK

Limettenschaum | Tomaten-Linsen Ragout 
Basmatireis

Rinderfilet (180g) I Birne I Knoblauch I Soja I Honig I Sesam | Baguette

Schon gewusst?
Sous-vide-Garen perfektioniert das

Zubereiten von vakuumierten Steaks
durch langsames Garen im Wasserbad,
wodurch sie außergewöhnlich saftig und

zart werden. Ein Genuss, der nur wenigen
zugänglich war, bietet            allen

Gästen.

SV

THAI CURRY SAUCE

3,00 €
SJ,LU

PORTWEIN-JUS

3,00 €
SL,SO

KRÄUTERBUTTER

1,60 €
SL,SO,LU

P O M M E S 3 , 5 0  €
4 , 5 0  €

R O S M A R I N K A R T O F F E L N 4 , 0 0  €
B R A T K A R T O F F E L N  M I T  S P E C K 4 , 5 0  €

7 , 0 0  €
O F E N K A R T O F F E L  M I T  S O U R  C R E A M 6 , 5 0  €
B E I L A G E N S A L A T 5 , 9 0  €

Beilagen

Deluxe
GEBRATENES ZANDERFILET
Weißwein I Sahne | Tomaten I Lauch I Limette I Pasta

24,90 €

Kräuterbutter I Portwein-Jus I kleiner Beilagensalat
Süßkartoffelpommes

36,50 €

GEGRILLTES THUNFISCHFILET 27,50 €

BEEF TATAR ASIATISCH 23,50 €

SV

FI,GL,EI,MI

FI,MI,LU

SL,MI,5,7,8

SL,SE,SO,SJ,8

500 g

Classic

Champignonrahmsauce I kleiner Beilagensalat | Bratkartoffeln

22,00 €

frisches Gemüse | Kräuterbutter | Ofenkartoffel 
Sour cream

26,00 €
32,00 €

Small Cut 150 g

Big Cut 250 g

THAI CHICKEN CURRY
frisches Gemüse I Kokosmilch I Bambussprossen
Zitronengras I Curry | asiatische Aromen I Basmatireis

18,50 €

frisches Gemüse I Kokosmilch I Bambussprossen
Zitronengras I Curry | asiatische Aromen I Basmatireis

18,50 €

SV

SV MI,SW,7

SL,5,7,8

SJ,SL,SU,7,8

SJ,LU

CLASSIC & DELUXE

CHAMPIGNONSAUCE

3,00 €
MI,SL,SJ,SO

PFEFFERRAHMSAUCE

3,50 €
SL,SO,LU

Saucen

MI,SO,8

MIT R Ü F F E L P O M M E S

K N U S P R I G E  S Ü S S A R T O F F E L P O M M E S



VEGGIE  DELUXE BURGER GL,EI,MI,SO,8 16,50 €
Zucchini-Patty I Joghurt-Minz-Sauce I Rote-Beete I Feta I Maispüree 
- dazu Pommes

P O M M E S 3 , 5 0  €
4 , 5 0  €

R O S M A R I N K A R T O F F E L N 4 , 0 0  €
B R A T K A R T O F F E L N  M I T  S P E C K 4 , 5 0  €

7 , 0 0  €
O F E N K A R T O F F E L  M I T  S O U R  C R E A M 6 , 5 0  €
B E I L A G E N S A L A T 5 , 9 0  €

BURGER “DER GAST” GL,E I ,MI ,LU ,8 21,50 €
180g vom Simmentaler Rind (medium well) I Homemade Chipotle-Sauce
Spiegelei | Bacon I Atta-Käse I Frisee | Zwiebeln I Tomate - dazu Pommes

FR IED CH ICKEN BURGER GL,E I ,MI ,SO,8 19,90 €
Hähnchenbrust I Homemade Chipotle-Sauce | Avocado I Panko 
Frisee I Tomate I Parmesan - dazu Pommes

B U
R G E R  -  S C H N I T Z E L - BEILAGEN -  DIP

S 
-

PFEFFERSCHNITZEL SL,SO,LU,GL,MI,SW,7 22,50 €
Schweineschnitzel | Pfeffersauce | kleiner Beilagensalat | Pommes

GL,E I ,MI ,SL ,SW,7 17,90 €
Schweineschnitzel I Champignonsauce I Spiegelei I Toast I kleiner Salat

SCHNITZEL  „DER GAST“  GL,E I ,MI ,SF ,SW,8 20,50 €
Schweineschnitzel | mit Atta-Käse überbacken | Zitrone I Meerrettich
süßer Senf | Preiselbeeren | Kartoffelsalat

Burger

Beilagen

BURGER & SCHNITZEL

Die Auflistung der verschiedenen
Allergene findest Du auf der ersten Seite.

Schnitzel

Dips

SOUR CREAM
2,20 €

MI,SO

AIOLI
1,60 €

EI,SO

CHIPOTLE MAYO
1,60 €

EI

TRÜFFELMAYO
2,60 €

EI

KRÄUTERBUTTER
1,60 €

MI

MAYO
0,80 €

EI

KETCHUP
0,80 €

11

MI,SO,8

MI

Andere Beilage? Kein Problem!
Für die entsprechenden Differenz können alternativ die

Pommes ausgetauscht werden.

VEGGIE  „DELUXE“  SCHNITZEL  GL,EI 16,50 €
Aubergine & Zucchini I Zitrone I Preiselbeeren | Pommes

T R Ü F F E L P O M M E S

K N U S P R I G E  S Ü S S A R T O F F E L P O M M E S

“THE  EVERGREEN”  KRÜSTCHEN 



@dergastattendorn @Der Gast Attendorn

Meldet euch jetzt zu unserem
Newsletter an und verpasst keine
Neuigkeiten, Events oder Infos mehr.


